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Xadrez
DOC Vinho Verde

Szczepy: Tradycyjne szczepy regionu,
gtéwnie Loureiro, Arinto.

Wino o jasnym zétto zielonym kolorze.
Aromat orzezwiajacy z przewaga
owocow tropikalnych i cytryny. W smaku
owocowe, kragte i orzezwiajgce.

Lekko musujace.

Temperatura podania 8°C.

0,75l biate wytrawne

Aveleda Fonte
DOC Vinho Verde

Szczepy: Trajadura, Loureiro, Arinto

i Azal.

Temperatura podawania: 8 - 10°C.
Scisle kontrolowana temperatura
podczas procesu winifikacji powoduje,
ze wino ma lekko cytrynowy, jasny

i czysty kolor. Z smaku wygtadzone

i delikatne, owocowe.

Jedno z najlepszych win tej kategorii.

biate wytrawne

Casal Garcia Sweet
DOC Vinho Verde

Szczepy: Trajadura, Loureiro, Arinto,
Azal

Kolor cytrusowy, wyrazny i lekko
musujacy wyglad. Jest to wino
intensywnie owocowe i zrbwnowazone,
0 doskonatej konsystencji w ustach.

Doskonate z owocami morza, rybami
lub z intensywnymi i stodkimi deserami.

0,75l biate potstodkie
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Astrolabium Vinho Verde
DOC Vino Verde

Szczepy: 30% Arinto, 30% Loureiro,
20 % Trajadura, 20 % Azal

Wino o krystalicznej, z zielong nuta,
barwie. Aromat intensywny,

z dominacja owocow tropikalnych

i akcentem kwiatowym. W smaku
owocowe, Swieze, gtadkie na finiszu.
Idealne do kuchni srédziemnomorskiej,
chinskiej oraz jako aperitif. Podawaé
schtodzone do 8°C.

0,751 biate wytrawne
Casal Garcia
DOC Vinho Verde

Szczepy: Trajadura, Loureiro, Arinto,
Azal.

Temperatura podawania: 8 - 10°C.
Wino o delikatnym aromacie,
wygtadzone i Swieze. Wino z dtugoletnig
historig w regionie Aveleda z fatwo
identyfikowang niebieska etykietg,
ktora przedstawia jeden ze wspaniatych
haftéw z regionu Minho.

0,75l. 1l biate wytrawne

Casal Gracia
DOC Vinho Verde

Szczepy: Vinhao, Azal tinto, Borracal.
Wino Casal Garcia rose prezentuje sie
jako czyste, lekkie wino rézowe. Jest
winem bardzo owocowym, ktére
zdominowane jest przez aromat malin
i truskawek. W ustach dominujg nuty
czerwonych owocow rownowazone
przez subtelng kwasowosé, co daje
temu winu ponadprzecietng Swiezos¢.
Solidna struktura wina i lekkie,
harmoniczne zakonczenie sktadajg sie
na przyjemne wrazenie. ldealne jako
letni aperitif oraz jako towarzysz dan
rybnych, owocéw morza lub lekkich
satatek. Zalecana temperatura
podawania: 8 - 10°C.

0,75l rézowe wytrawne
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GTROLARIUM

VALE m CORGO

Astrolabium
DOC Dao

Szczepy: 40% Encruzado, 20 % Bical,
20 % Malvasia Fina, 20% Cerceal
Branco

Wino o jasnej barwie z zielonymi
tonami. Aromat niezwykle intensywny,
z dominujaca nutg owocow
tropikalnych i cytruséw. W smaku
rzeskie, owocowe, petne, eleganckie

i harmonijne. Idealne jako towarzysz
ryb, biatego miesa, kuchni chinskiej

i afrykanskiej.

Temperatura podawania: 10°C.

0,751 biate wytrawne

Palestra Moscatel
DOC Moscatel do Douro

Szczepy: Moscatel Galega

Lezakowane przez 24 miesigce

w dwuletniej beczce z francuskiego
debu. Wino o kwiatowym aromacie
typowym dla szczepu Moscatel.
Niezwykle geste i esencjonalne. Wino
deserowe, idealne do ciast i lodow.

Decanter 2011

- Prata Silver Medal

0,75l biate stodkie

Caves Vale do Corgo
DOC Douro

Szczepy: Viosinho, Malvasia Fina,
Fernao Pires

Zapach swiezy, z nuta cytrusowg
typowa dla win z Douro. W smaku
orzezwiajgce, owocowe. Doskonate jako
aperitif, do ryb, owocow morza, pizzy,
makaronow i kuchni orientalnej.
Serwowacé w temp. 8-10 st. C.

0,751 biate wytrawne

Astrolabium Reserva
DOC Dao

Szczepy: 40 % Touriga Nacional,
30 % Alfrocheiro, 30 % Tinta Roriz

Wino lezakowane przez 9 miesiecy

w beczce z francuskiego debu. Kolor
intensywny z brgzowymi tonami.
Aromat intensywny, kwiatowy, z nutg
czerwonych owocow i jagdd. W smaku
owocowe, delikatne, eleganckie

z dtugim zakonczeniem, Serwowac

z gotowanym na parze lub grillowanym
czerwonym miesem, dziczyzng i serami.
Podawac¢ w temp. 18 °C.

0,75I czerwone wytrawne

Caves Vale do Corgo
DOC Douro

Szczepy: Tinta Roriz, Touriga Franca,
Touriga Nacional

W zapachu czerwone owoce i przyprawy
ukazujgce delikathg maceracje majgca
na celu zachowanie typowych smakéw
szczepdw. Zalecane do spozycia z
tradycyjng portugalska i
Sroédziemnomorska kuchnia,
grillowanym miesem, serami i ttustymi
rybami. Serwowac w temp. 16 st C.
Lezakowane przez 4 miesigce w beczce
z francuskiego i amerykanskiego debu.

0,75I czerwone wytrawne






Portugalia

Herdade Monte da Cal

Monte da Cal White
Vinho Regional Alentejano

Szczepy: 30% Viognier, 30% Alvarinho,
20% Arinto, 20% Antao Vaz

Kolor cytryny z zielonkawymi tonami.
Aromat tropikalnych owocéw z nutami
kwiatowymi. W smaku owocowe, Swieze
z trwatym zakonczeniem.

Doskonate ze skorupiakami, pieczong
ryba, grillowanym biatym miesem.
Podawa¢ w temperaturze 8° C.

Winiarnia potozona w Alto Alentejo pomiedzy Estremoz
i Portalegre, oddaje cisze i spokdj pieknych krajobrazéw,
ktore jg otaczaja. Tutejsze dni wydajg sie by¢ dtugie i niekonczace
sie, jakby czas zatrzymat sie w tej czesci Swiata.

Herdade Monte da Cal posiada 45 hektaréw winnic i 20 hektaréw
drzew oliwnych. Winiarnia zachowata architektoniczne wptywy
arabskiej kultury, oraz styl i wzornictwo, jakim przesigknieta jest
historia Portugalii.

Ta winiarnia nie tylko stynie z fantastycznych win, ale jest rowniez
znana z pionierskich rozwigzan w zakresie $cistej wspotpracy
miedzy producentem a konsumentem.

Monte da Cal
Vinho Regional Alentejano

Szczepy: Aragones, Alfrocheiro, Alicante
Bouchet, Trincadeira, Touriga Nacional.
Wino o intensywnym kolorze, bardzo
skoncentrowane. Wyrafinowane dzieki
ciekawemu dobraniu szczepow
Trincadeira, Syrah, Alicante Bouchet

i Alfrocheiro. W smaku kragte,
wykwintne, korzenne, Sliwkowe. Finisz
zdecydowanie wytrawny. ldealne do
stekow. Lezakowane przez 6 miesiecy
w beczce. Podawa¢ w temperaturze

16-18° C.
Wine Enthusiast
2011, 87 pkt. |
Best Buy

Robert Parker, Robert Parker,
Wine Advocate Wine Advocate
85/100 punktow 89/100 punktow
- rocznik 2014 - rocznik 2013

0,75l biate wytrawne 0,75l czerwone wytrawne

3 C de Cabriz Vinho Verde C de Cabriz
Vinho Verde Vinho Verde
| _] Szczepy: 30% Loureiro, 30% Arinto, Szczepy: Touriga Nacional, Aragones,

I m 20% Traiadura, 20% Azal

go— Aromat intensywny, cytrusowy z
tropikalnymi i kwiatowymi niuansami.
W smaku owocowe, Swieze, harmonijne
oraz trwate. ldealne do kuchni
Srodziemnomorskiej, chinskiej,
indyjskiej, jako aperitif w temp. 8 °C.

Alfrocheiro

Wino mtode i Swieze. W smaku
owocowe, harmonijne i dobrze
zrownowazone. Doskonate z pieczong
ryba, grillowanym biatym miesem,
makaronami oraz delikatnymi serami.
Serwowaé w temp. 10 s C.

0,751 biate wytrawne 0,751 czerwone wytrawne
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Winiarnia posiada takze restauracje i bar winny, ktére sg otwarte
codziennie. Jest tam réwniez sklep z winami i kilka sal, ktére mogg by¢
uzywane do degustacji, szkolen, a takze spotkan towarzyskich

i biznesowych.

Decanter 2011
- Bronze Medal

Wine Enthusiast
2016, 90 pkt.
Best Value

Wine Spectator
2016, 91 pkt.
Best Value

Robert Parker,
Wine Advocate
87/100 punktéw
- rocznik 2012

Wine Spectator
2011, 91 pkt.
Best Value

:: J i .' ﬂ&

Cabriz
DOC Dao

Szczepy: Malvasia Fina, Cerceal, Bical,
Encruzado.

tadna kompozycja odmian lokalnych,
dla rzeskiego wina z goracej, Srodkowej
Portugalii. Bical daje swiezosé
przypominajaca Riesling, a Encruzado

wiecej ciata i nuty owocow cytrusowych.

To podrdz w nieznany zakatek Europy,
warto sprobowaé do warzyw z patelni,
Kietbasek lub stonych przystawek

w cieScie francuskim. Podawac

w temperaturze 10-12° C.

0,751 biate wytrawne

Cabriz Reserva
DOC Dao

Szczepy: 50% Touriga Nacional, 30%
Tinta Roriz, 20% Alfrocheiro.

Wino o bardzo ciemnym, rubinowym
kolorze. Zapach wisni, ziemi i debowej
beczki. W smaku zréwnowazone,
soczyste, z nutami malin i przypraw.
Woprost idealne do stekdw.

Podawaé w temperaturze 18-20° C.

0,75l czerwone wytrawne

Quinta de Cabiriz

Istnieje tylko kilka portugalskich winiarni, ktére osiggnety sukces
komercyjny w tak krotkim okresie. Zatozona w 1990 roku poprzez
Global Wines, firma posiada obecnie winnice i piwnice w regionie
DAO. Marka Quinta de Cabriz i dostarcza produkty we wszystkich
przedziatach cenowych. Tak wysokie uznanie opinii publicznej
zostato osiggniete dzieki innowacyjnej i wysoce profesjonalnej
strategii rynkowej, oraz zarzgdzania winnica i turystykg winng.

Quinta do Encontro zostata stworzona w 2000 roku i byta
inspiracjg szybkiej transformacji regionu Barraida. Stopien tych
przemian byt tak szybki, ze juz w roku 2005 zaistniata wzmozona
potrzeba rozwoju regionu, a co za tym idzie mozliwos¢ rozwoju
przemystu winiarskiego.

Dziatania te zainspirowaty budowe nowej winiarni, ktéra dzis jest
ostatnim krzykiem technologii winnej turystyki. Pozwala ona na
zwiedzanie winiarni w specjalnej przestrzeni, gdzie mozna $Sledzi¢
poszczegolne etapy produkcji wina od poczatku do konca.

Cabriz
DOC Dao

Szczepy: Alfrocheiro, Tinta Roriz,
Touriga Nacional.

Lezakuje przez 6 miesiecy w beczkach
z francuskiego debu. Rubinowa barwa
i tadny bukiet z wanilig i dojrzatymi
owocami. tagodnie taniczne na
podniebieniu. W szczytowej fazie
rozwoju. Podawac

w temperaturze 18° C.

Decanter 2011
- Bronze Medal

CABRIZ
A,

Wine Spectator
2011, 90 pkt.
Best Value

Wine Spectator
2016, 90 pkt.

Best Value
- 0,75l czerwone wytrawne

Cabriz Metodo Classico
DOC Dao

Szczepy: Malvasia Fina, Bical
Enolog: Carlos Lucas.
Dojrzewanie: Metoda klasyczna, wtérna
fermentacja 2 miesigce w temp. 15°C.
Winogrona byty odszyputkowane

i wyciSniete w prasie. Nastepnie
poddane fermentacji w stalowych
zbiornikach w temperaturze 20°C.
Lezakowane przez 12 miesiecy

W piwnicy.

Przed podaniem w temperaturze 7°C
musi by¢ przechowane w temperaturze
6°C. Winno byé podawane w szkle na
wysokiej stopce i dobrej jakosci.
Bardzo eleganckie, Swieze, dobrze
zbalansowane.

Decanter 2011

- Bronze Medal

0,75l biate wytrawne
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Casa de Santar

Pochodzenie wsi Santar siega Sredniowiecza i okresu walk
o terytorium Portugalii. Casa de Santar, zwana wtedy Quinta
do Casal LM, zostata podarowana zotnierzowi walczacemu
dzielnie u boku D. Sancho Il. Sam budynek, wybudowany
w XVIII wieku, otoczony jest piegknym ogrodem i uwazany jest
za jeden z najbardziej wystawnych dworéw regionu. Obecni
wiasciciele sg straznikami 400-letniej tradycji, niezmienionej
innowacjamii poszukiwaniem nowej jakosci.

Winogrona pochodzg ze 100 ha winnic najlepszych odmian DAO
i sg poddawane fermentacji w stuletnich piwnicach,
powiekszonych do rozmiarow, ktére mogg pomiesci¢ nowoczesny
sprzet winiarski.

W tej petnej pradawnych wspomnien, romantycznej scenerii,
wywarzane sg doskonate wina Casa de Santar.

Casa de Santar = Casa de Santar Reserva
DOC Dao DOC Dao

Szczepy: Touriga Nacional, Alfrocheiro,
Tinta Roriz. Alfrocheiro, Tinta Roriz.

Lezakuje przez 4-6 miesiecy Dojrzewa przez 10-12 miesiecy

w beczkach z amerykanskiego debu, 1 AF  wbeczkach z francuskiego debu,

potem przez min. 6 miesiecy w butelce. nastepnie przez 6 miesiecy w

taczy krzepkg garbnikowosé odmiany butelce. Ladnie dojrzate, posiada

Touriga, z miekka owocowoscia. jeszcze kilkuletni potencjat. Aromaty

Nuty ciemnych owocow, czerwonych owocow, wzbogacone

na podniebieniu niezwykle zywe. nutami beczkowymi (palona kawa, Rt Pk
Podawa¢ w temperaturze 18° C. wanilia, cynamon). Na podniebieniu e
delikatnie garbnikowe, zywe, dzieki ik
nieztej kwasowosci.
Eleganckie, z dtugim finatem. Wine Spectator
Pasuje szczegdlnie do czerwonych |(ietiag
mies i twardych seréw. Podawac

w temperaturze 18-20° C.

Szczepy: Touriga Nacional,

Robert Parker,

Wine Advocate \¥*%
87/100 punktow

- rocznik 2013

CASA

Wine Spectator
2011, 89 pkt.
Best Value

Decanter 2011
- Prata Silver Meda)

0,75l czerwone wytrawne 0,75l czerwone wytrawne
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Segredos de Sao Miguel
Reserva IG Alentejano

Szczepy: Antai Vaz, Arino, Verdelho

Starzone przez 6 miesiecy w beczce z
francuskiego debu. Barwa cytrusowa ze
ztotymi nutami. Ztozone aromaty
owocow tropikalnych i biatych kwiatéw.
W smaku zywe, delikatna kwasowosé,
petne z charakterystycznymi
mineratami, harmonijne z wywazonym
finiszem. Wspaniaty towarzysz drobiu,
ryb i owocow morza.

0,75l biate wytrawne

Segredos De Sao Miguel
VR Alentejano

Szczepy: Antao Vaz, Arinto, Encruzado,
Verdelho

Kolor cytrusowo z6tty z zielonymi
refleksami. Ztozony aromat owocow
tropikalnych, dobra mineralnos¢ i nuty
kwiatowe. Na podniebieniu silna,
intensywna osobowos$¢, dobre ciato

i kwasowoS¢. Swieze i energiczne
wykonczenie. Podawac do Swiezych
ryb, salsy i sushi aperitif. Podawac
schtodzone.

0,75l biate wytrawne

5 Elementos
VR Alentejano

Szczepy: Antao Vaz, Encruzado, Viognier

Kolor cytrusowo z6tty z zielonymi
refleksami. Ztozony aromat owocow
tropikalnych, dobra mineralnos¢ i nuty
kwiatowe. Na podniebieniu silna,
intensywna osobowos$¢, dobre ciato

i kwasowoSé. Swieze i energiczne
wykonczenie. Podawac z rybami,
salsg i sushi. Podawac w temp. 16°C.

0,75l biate wytrawne

SEGREDOS
e
YA MIGUEL

Segredos de Sao Miguel
Reserva IG Alentejano

Szczepy: Alicante Bouschet, Aragonez,
Touriga Franca, Touriga Nacional

Wino lezakowane przez 9 miesiecy
w beczkach z francuskiego

i amerykanskiego debu. Kolor
intensywnie rubinowy z fioletowymi
refleksami. Aromat bardzo dojrzatych
czerwonych owocow dobrze
zintegrowany z nutami przypraw

i balsamikéw. Na podniebieniu
wywazone, okragte, owocowe

i przyprawowe aromaty. Dobra
struktura dobrze wypolerowanych
tanin. Podawa¢ do kuchni
Srodziemnomorskiej, makaronu,
jagnieciny, biatego miesa

i miekkiego sera. Podawac w temp. 18°C.

0,75l czerwone wytrawne

Segredos De Sao Miguel
VR Alentejano

Szczepy: Alicante Bouschet, Aragonez,
Touriga Nacional, Trincadeira

Kolor rubinowy z fioletowymi refleksami.
Intensywny aromat czerwonych owocow
i dobrze zintegrowanych owocow
leSnych

z nutami tostowymi i kwiatowymi.

Na podniebieniu silna, intensywna
0sobowos¢, dobre ciato i kwasowos¢.
Swieze i energiczne wykonczenie.
Podawac do kuchni
Srédziemnomorskiej, makaronu,
jagnieciny, biatego miesa i miekkiego
sera. Podawac w temp. 16°C.

0,751 czerwone wytrawne

5 Elementos
VR Alentejano

Szczepy: Alicante Bouschet, Aragonez,
Tinta Barroca, Touriga Nacional

Kolor intensywnie rubinowy

z fioletowymi refleksami. Aromat bardzo
dojrzatych czerwonych owocéw dobrze
zintegrowany z nutami przypraw i
balsamikow. Na podniebieniu dobra
koncentracja, dobrze obecna
przyprawa, dobra trwato$¢. Podawaé do
kuchni srédziemnomorskiej, makaronu,
jagnieciny, dziczyzny i miekkiego sera.
Podawa¢ w temp. 16°C.

0,75l czerwone wytrawne



Portugalia

Wine Enthusiast

89 pkt.
Best Buy

Wine Spectactor
88 pkt.

Coroa d'Ouro
DOC Douro

Szczepy: 20% Malvasia Fina, 20%
Codega, 30 % Rabigato, 20% Viosinho,
10% Moscatel

Region: Douro

Wino o jasnoztotym kolorze. Zapach
owocowy z nutg tropikalng. W smaku
Swieze, o dobrze zbalansowanej
kwasowosci, diugie. Polecane jako
aperitif jak rowniez jako towarzysz
serow, ptactwa, ryb, owocéw morza.
Podawa¢ w temperaturze 14° C.

0,75l biate wytrawne

Pocas Porto biate
DOC Porto

Szczepy: Malvasia Fina, Codega,
Rabigato, Viosinho

Wino z 10-20-letnich krzewéw.
Dojrzewa 3 lata w drewnianych
beczkach, a nastepnie mieszane sa
wina z r6znych zbioréw i filtrowane na
zimno. Kolor stomkowo z6tty, aromat
Swiezy, cytrusowy oraz tropikalnych
owocOw ananasa i banana. W smaku
dobrze zbalansowane i wyrafinowane,
tagodne, z dtugim finiszem. Doskonate
jako aperitif. Podawac¢ schiodzone
(10°C) z tagodnymi serami, suszonymi
owocami, migdatami i oliwkami.

0,75l biate stodkie

Historia Domu Winiarskiego ,POCAS” rozpoczyna sie 15 sierpnia
1918 roku, na kilka miesiecy przed koricem | Wojny Swiatowej.
Wtedy to 30 —letni Manoel Domingues Pocas Junior, urodzony
w sercu regionu win porto, zdecydowat sie otworzy¢ wtasna firme
wykorzystujgc swoje doswiadczenie z handlu ,aguardente” —
spirytusu winnego niezbednego do produkcji klasycznych win
porto. Swoje biuro otworzyt w Vila Nova de Gaia — do dzi$ jest ono
siedzibg firmy. Firma jest prowadzona ,w trybie rodzinnym”, wuj
Manoela, jego bracia, zona i wnukowie tgczg swoje umitowanie
wina i respekt dla tradycji regionu z innowacyjnymi pomystami,
ktore wprowadza mioda generacja. Dom winiarski POCAS,
dysponuje dzi$ trzema winnicami, z ktérych pochodzg znakomite,
klasyczne wina porto. Oferta winiarni POCAS obejmuje szerokg
oferte miejscowych win — od biatych poczynajgc, po 40-letnie
okazy ,ptynnego ztota”.

Coroa d'Ouro
DOC Douro

Szczepy: 30% Touriga Nacional
30%Touriga Franca

30%Tinta Roriz 10%Tinta Barocca
Region: Douro

Wino o gtebokim, rubinowym kolorze,
aromat petny, owocowy. Dobrze
zbudowane, aromatyczne i eleganckie.
Idealne do dziczyzny, wszelkiego
rodzaju seréw i grilla.

0,75l czerwone wytrawne

Pocas Porto Ruby
DOC Porto

Szczepy: Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca,
Tinto Cao

Wino z 10-20-letnich krzewéw,
dojrzewa 3 lata w drewnianych
beczkach, a nastepnie mieszane sg

bogaty aromat dojrzatych owocow.

W smaku mocne i w petni zbudowane,
z dtugim i trwatym finiszem.

Podawac w temp. 18°C z owocowymi
ciastami, suszonymi owocami,

| deserami i tagodnymi serami.

0,75l czerwone stodkie

wina z roznych zbioréw. Kolor czerwony,

Wine Enthusiast
87 pkt.

Best Buy
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East India Madeira 3YO Fine Rich
DOC Madeira

Biate stodkie - szczepy: Sercial,
Verdelho, Bual i Malvasia (Malmsay).
Madera to wulkaniczna wyspa
portugalska, lezaca okoto 1000
kilometrow od brzegdéw Portugalii i 700
kilometréow od brzegow Afryki.

Tu powstaje najbardziej znane, obok
Porto, wzmacniane wino portugalskie -
Madera. Jest produkowane SciSle wg
tradycyjnej receptury z najlepszych
gron. Przed butelkowaniem poddane
procesom lezakowania i starzenia przez
3 lata w beczkach z francuskiego debu.
Ztozony, intensywny smak. Idealne na
aperitif, moze stuzy¢ jako skfadnik
aromatycznych sosoéw lub byé
serwowane do deseréw i seréw.

¢v R IR E Ry

FPORTEG

0,75l biate stodkie

Pocas Porto Tawny
DOC Porto

Szczepy: Touriga Nacional, Touriga
Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca, Tinto
Cao

Wino z 10-20-letnich krzewow, dojrzewa 3
lata w drewnianych beczkach,

a nastepnie mieszane sg wina

z r6znych zbioréw. Kolor Srednio brunatny.
Aromat to potgczenie owocowosci
miodego wina i )
z aksamitnoScia i drzewnym i
zapachem starszego wina. Best Buy
W smaku miekkie, lekkie i dobrze
zbalansowane. Podawaé Por the
w temp. 18°C jako wino deserowe L°g§°fk':°"
lub nieco schtodzone jako aperitif. S
Doskonate do seréw, ciast,
orzechéw, suszonych owocow,

Wine Spectactor
O 87 pkt.
deserow i stodyczy.

0,75l czerwone stodkie

Porto Ferreira Tawny
DOC Porto

Produkowane ze starannie
selekcjonowanych winogron rosnacych
w regionie Douro i starzone w debowych
beczkach, ma Swiezy i delikatny bukiet.
Doskonale pasuje do suszonych
owocow, deseréw owocowych i melona.

czerwone stodkie

Cidre Herisson

Lekki cydr w stylu francuskim,
tworzony uzywajgc tylko tradycyjnej
receptury cydru oryginalnego.
Dbajgc o najwyzszg jakos¢, Cidre
Herisson jest produkowany tylko

z wyselekcjonowanych, dojrzatych

i soczystych jabtek.

Cidre Herisson Perry.

Lekki cydr w stylu francuskim.
Perry jest odpowiednikiem Cydru,
wyprodukowany z gruszek zamiast
jabtek, co dodaje delikatnosci

i lekkosSci smaku. Produkowany
tylko z wyselekcjonowanych,
dojrzatych, stodkich i soczystych
gruszek.
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Moselland Akzente Riesling
QbA Mosel

Najbardziej klasyczne wino z nad
Mozeli, pétwytrawne, o ,wibrujgcej”
strukturze kwasu typowej dla
mozelskich rieslingdw, wspartej
bogatymi aromatami owocow. Posmak
brzoskwin i zielonych jabtek dominuje
w tym przyjemnym i bardzo
odswiezajacym rieslingu, ktory
znakomicie bedzie akompaniowat
potrawom typu ,sushi”, satatkom
owocowym i warzywnym oraz rybom

i owocom morza. Porozumie sie tez
doskonale z r6znymi potrawami typu
Lpasta” i lekkimi przekaskami. Rowniez
doskonaty jako aperetiff, zwtaszcza
przed positkiem.

Temperatura 9 - 11°C.

0,75l biate pétwytrawne

Moselland Akzente
Spatburgunder Rose QbA Mosel

Szczepy: Soatburgunder/ Pinot Noir

Mozela ma ponad 2000 letnig tradycje
uprawy winorosli, sprowadzong tu przez
Rzymian. Region obejmuje rzeki Mosel,
Saar i Ruwer w poblizu Koblencji i
Trewiru, cieszy sie miedzynarodowa
renoma. Wino o delikatnym owocowym
bukiecie petnym Swiezych truskawek

i malin. Bardzo soczyste z tagodnym
finiszem. Doskonale komponuje sie

z przystawkami, tapas, biatym miesem,
makaronem lub jako aperitif. Podawaé
dobrze schtodzone.

0,75l rézowe poétwytrawne

w Niemczech.

| W 2000 roku Moselland eG przejat ,Nahe Winzer eG*, regionalng
= spotdzielnie w Nahe. Dzi$ firma jest najwiekszym dystrybutorem
s win Nahe w Niemczech.

™ Firma jest réwniez dobrze znana z atrakcyjnych produktow-
prezentow. Majgc 100% kontrole nad systemem dostaw jest
jedynym producentem win petnego asortymentu w czterech
gtéwnych regionach winiarskich Rheinland-Pfalz.

Moselland eG jest jednym z najwiekszych producentéow win

Moselland eG Winzergenossenschaft znajduje sie w Bernkastel-
Kues, w centrum dobrze znanej doliny rzeki Mozeli (Mosel).

Zatozony w roku 1969 przez pofgczenie trzech spétdzielni
regionalnych dzisiejszy Moselland eG jest najwieksza spoétdzielnig

Moselland eG

Moselland Akzente Miiller
Thurgau QbA Mosel

Biate wino o tagodnym, lekko
stodkawym smaku wyprodukowane

z gron Muller - Thurgau. Bukiet
kwiatowo - owocowy tgczy sie

z posmakiem owocow potudniowych,
potaczonych z delikatng kwasowoscia.
Wino do deseréw i dan kuchni
azjatyckiej opartych na bazie soséw
stodko - kwasnych.

Temperatura 8 - 10°C.

0,75l biate pétstodkie

Moselland Akzente Dornfelder
QbA Mosel

To czerwone, potwytrawne wino
powstaje z gron zbieranych pod koniec
pazdziernika, co gwarantuje ich petng
dojrzato$S¢ i bogate aromaty owocowe.
Wino jest czeSciowo dojrzewane

w beczkach debowych przez kilka
miesiecy. Wino o wyjatkowo czystym,
owocowym smaku, z dominujgcymi
nutami czerwonych owocow
jagodowych. Serwowac¢ z wotowina,
dziczyzna i lekko dojrzatymi serami.
Temperatura 15 - 16°C.

0,75I czerwone potwytrawne
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Mosellnd Riesling Vegan BIO
QbA Mosel

Szczep: 100% Riesling
Region: Rheinhessen

Bogate i eleganckie wino o lekko
egzotycznym charakterze. Rafinowane
mineraty w smaku, delikatne nuty
dojrzatych owocéw i bardzo
orzezwiajgce cytrusy. Elegancki i piekny
Riesling, miekki i okragly z lekka nutg
ziotowg. Doskonate jako aperitif, do
sushi, satatek owocowych i warzywnych
oraz ryb i owocéw morza.

Produkt przyjazny dla wegan, co
oznacza, ze podczas procesu produkcji
wina nie sg uzywane zadne sktadniki
pochodzenia zwierzecego. Podawac
schtodzone do temp. 9-11 °C.

0,75l biate wytrawne

Moselland Riesling Steillage
Hochgewachs QbA Mosel

Znakomity wytrawny Riesling mozelski,
pochodzacych z najbardziej stromych
winnic w Europie. Wino wyprodukowane
z zachowaniem najwyzszych wymagan
jakosciowych. taczy zapachy brzoskwin
i cytrusOw z mineralnymi nutami
smakowymi, tak typowymi dla
najlepszych Rieslingdw mozelskich.

W koncéwce wino niesie nuty Swiezosci,
, ktére znakomicie komponujg sie

z rybami, owocami morza, satatkami
owocowymi i drobiowymi, ale takze
zachecajg do samodzielnego picia tego
wina. Temperatura 8 - 10°C.

0,75l biate wytrawne

Moselland Riesling lieblich
QmP Mosel

Biate wino z p6znego zbioru grona
Riesling o wyraznie stodkawo -
mineralnym posmaku. JakoSciowo
osiggneto poziom medalowy. Pachnie
owocami potudniowymi

- mango i brzoskwinig. Mozna je
podawac do potraw o stodkawym
smaku przyprawianych rodzynkami,
mandarynkami lub r6znego rodzaju
przyprawami kuchni indyjskiej.

Doskonate do niezbyt stodkich deserow.

Temperatura 8°C.

0,75l biate potstodkie
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Moselland Muller Thurgau Vegan
BIO QbA Mosel

Szczep: 100% Muller-Thurgau
Region: Mosela

Biate wino o tagodnym, lekko
stodkawym smaku. Bukiet kwiatowo -
owocowy tgczy sie z posmakiem
owocow potudniowych potaczonych

z delikatng kwasowoscia.

Wino do deseréw i dan kuchni
azjatyckiej opartych o baze soséw
stodko - kwasnych. Temperatura 8°C.

0,75I biate potwytrawne

Moselland Riesling Kabinett
QmP Mosel

Biaty klasyczny potwytrawny Riesling
mozelski bardzo wysokiej jakosci.
Wino, ktére otarto sie o granice
przyznania mu medalu za jakosc.
Aromaty owocowo - mineralne, smak
elegancki, fgczacy nute owocow
cytrusowych i jabtka. Wino bardzo
uniwersalne, moze mie¢ zastosowanie
do wielu potraw, w tym zwtaszcza

do réznego rodzaju satat i kuchni
azjatyckiej. Temperatura 8°C.

0,75I biate pétwytrawne

Moselland Riesling Auslese
QmP Mosel

Biate wino o ambicjach medalowych
wyprodukowane z recznie
selekcjonowanych gron Rieslinga

o duzym stopniu dojrzatoSci. Aromaty
dojrzatej pomaranczy i kwiatow

0 miodowym zapachu. W smaku nuty
miodu, rodzynek, mango i moreli.
Wino idealne do lodéw i innych
deserow, nawet typu tortowego,

a takze jako aperitif.

Polecane zwtaszcza dla Pan.
Temperatura 10-12°C.

0,75l biate stodkie
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Moselland Riesling Classic
QbA Mosel

Biaty klasyczny, wytrawny Riesling
mozelski. Bukiet owocowy z nutami
cytrusow, ktoére rowniez dominuja

w smaku. Wino o bardzo tadnej
kwasowosci z lekkimi nutami
mineralnymi, typowymi dla tupkowego
podtoza, na ktérym rosng tu krzewy
winogron. Wino do ryby, drobiu

i lekkiego dzikiego ptactwa oraz
witoskich satatek. Oficjalne wino
niemieckiej reprezentacji olimpijskiej
na dwoch ostatnich olimpiadach.
Podawac w temp. 9-10°C.

0,75l biate wytrawne

Moselland Goldschild
Gewurztraminer QbA Mosel

Czaruje aromatami owocu liczi, kwiatow
dzikiej rozy i Swiezej brzoskwini.

W ustach tagodna, owocowa stodycz
doskonale taczaca sie z cytrusowg
kwasowosScia. Wino znakomite jako
aperitif, doskonale tgczy sie tez

z deserami na bazie owocow
tropikalnych i z serami pleSniowymi.
Podawac w temp. 8-10°C.

0,75l biate potstodkie

Happy Cat Black
QbA Mosel

Znakomite wino z grona Riesling
pochodzgce z winnicy ,Czarny Kot”

z Zell nad Mozelg. Smak bardzo
owocowy, fadnie zréwnowazony.

W ustach smak owocow egzotycznych,
wino rzeskie i odSwiezajace.
Doskonate do satatek, zwtaszcza tych
Z kurczakiem oraz do kuchni azjatyckiej,
a takze jako aperetiff w letnie, upalne
popotudnia.

Temperatura 10 - 12°C.

0,5l biate potwytrawne

Von der Leyen Riesling Kabinett
QmP Mosel

Barwa ztocista o krysztatowym
poblasku, aromaty owocéw
tropikalnych. W ustach delikatna
wytrawnosé, posmak owocow mango

i ananasa oraz brzoskwini potgczone

z delikatng wytrawnoscia i nutg
stodyczy. Idealny aperitif na gorgce dni,
a takze doskonata asysta dla satatek
owocowych i niezbyt stodkich deseréw.

0,75I biate potwytrawne

Niersteiner Silvaner
QbA Rheinhessen

Region: Rheinhessen
Szczep: Silvaner

Wino Srednio zbudowane.

Ma elegancki, owocowy bukiet

z intensywnym jabtkiem i chrupkimi
cytrusami. tagodne i odswiezajgce.
Doskonate do ryb, drobiu i serow.
Podawac¢ dobrze schtodzone.

1l biate potwytrawne

Moselland Avantgarde Riesling-
Hochgewachs QbA Mosel

Opakowane w niezwykle gustowng
butelke moze stanowi¢ znakomity
prezent na kazdg okazje.

Riesling mozeslki o tagodnym
stodkawym posmaku, typowe wina
do deserow.

0,75I biate potstodkie



Tradycja uprawy winorosli na tych terenach siega czaséw rzymskich.
Ogromng wkiad pracy wniesli w uprawe winorosli, produkcje i dystrybucje
wina, mnisi z zakonéw Benedyktynéw i Cystersow. ,Epokowe” wynalazki
i odkrycia o ogromnym znaczeniu dla catego $wiatowego winiarstwa,
pochodzg wtasnie z Rheingau. Wina typu Spatlese (p6zny zbior), Auslese
(wino z wybranych gron), piwnice win ,Cabinet” i technika napetniania
butelek, tu wtasnie miaty swoj poczatek.

Liebfraumilch St. Michael
QbA Nahe

To wino , to ,,cuvee” powstate

z potaczenia gron Silvaner i Muller -
Thurgau w najmniejszym niemieckim
regionie produkcji win Liebfraumilch

w Nahe. To nieskomplikowane

i przyjemne w piciu stodkawe biate wino
doskonale gasi pragnienie w czasie
letniego skwaru, ale takze doskonale
akompaniuje potrawom przyprawianym
réznymi korzeniami oraz wtoskim
satatkom.

Temperatura 10 - 12°C.

0,75l biate potstodkie

Klostor Liebfraumilch
QbA Nahe

Biate wino powstate z gron Riesling,
Muller Thurgau i Silvaner.

Wino na kazda okazje, pasujgce do
wiekszosci lekkich potraw. tadnie taczy
delikatna stodycz z nutami kwasowosci,
co W potgczeniu z kwiatowym bukietem
daje bardzo przyjemne doznania.

Wino to, w swojej kategorii, nalezy

do czotéwki niemieckie;j.

Podawa¢ w temp. 9-11°C.

0,75l biate potwytrawne

Kraina Wina Rheingau

Jednym z najmniejszych, ale i jednym z najlepszych obszaréw

uprawy wina w Niemczech jest Rheingau.

Okoto 3100 hektaréw winnic rozposciera sie na brzegu Renu,

i natagodnych pagorkach o glebach piaskowo-lessowych i stromych
4 stokach, na ktorych krolujg gleby tupkowe. Waska dolina Renu,

ktéra w tym rejonie kieruje wody rzeki na zachéd, pozwala na to
aby winnice cieszyly sie wyjgtkowo duzg iloscig promieni

stonecznych.

Jednoczesnie zalesione géry Taunus chronig winnice od wiatru
i niepogody. Dzieki tym niezwyktym warunkom klimatycznym
i geologicznym rosng tutaj, na 50 st. szerokosci geograficznej,
nawet drzewa cytrynowe i migdatowce. Okoto 80% powierzchni
winnic w Rheingau jest obsadzona krélem szczepéw winnych —
rieslingiem. 12% powierzchni zajmujg uprawy doskonatego
Spatburgundera (Pinot Noir).

Liebfraumilch
QbA Nahe

Wino z regionu Nahe, w ktorym
wytwarza sie bardzo niewiele win tego
typu. Klasyczne ,cuvee” gron Silvaner
i Muller-Thurgau o delikatnym posmaku
owocOw tropikalnych i brzoskwin.
Znakomicie towarzyszy nam, dobrze
schiodzone, w czasie letnich upatéw,
a takze jako akompaniament lekkich
potraw oraz satatek owocowych

i warzywnych, a takze niezbyt stodkich
deseréw.

Temperatura 10 - 12°C.

0,75I biate pétwytrawne




Rudesheimer Rosentgarten
Spatlese

QmP Nahe

Biate wino wyttoczone z gron zebranych
bardzo pézna jesienia. Zawiera spory
tadunek miodowej stodyczy, posmaku
figi potaczonej z delikatng kwasowoscig
i nutami mineralnymi.

Doskonate do potraw kuchni azjatyckiej,
a takze do satatek owocowych. Dobrze
schiodzone mozna poda¢ do delikatne;j
biatej ryby.

0,75l biate potstodkie

Silvaner Trocken, Farbenspiel
QbA Rheinhessen

Hesja Nadrenska, to starannie
wykonane wino z niemieckiego regionu
Rheinhessen. Winoros! uprawiana jest
na wzgorzach Renu. Rheinhessen,
najwiekszy niemiecki obszar uprawy
winoro$li ma ponad tysigcletnie tradycje
upraw. Do produkcji tego

Silvanera wybrano winogrona

z wyselekcjonowanych winnic.

Bukiet elegancki z soczystym jabtkiem
i rzeskimi cytrusami. tagodne

i orzezwiajgce. Doskonale komponuje
sie z przystawkami, lekkimi daniami
oraz jako aperitif. Serwowaé dobrze
schtodzone.

0,75l biate wytrawne

Born in the Mosel white
QbA Mosel

Born in the Mosel to nowa linia lekkich
win, odzwierciedlajaca pasje i ,radosé
zycia” winiarzy i kazdego kto ma
przyjemnos¢é mieszkaé w jednym

z najpiekniejszych regiondéw winiarskich
nad Moselg. Wino o wspaniatym
aromacie jabtek i cytrusow. Doskonale
pasuje do kazdych lekkich potraw,
deseréw, wspaniate jako aperitif,
podawac schtodzone.

0,75l biate potstodkie

Rietburg Creation
Gewurztraminer

QbA Pfalz

Rzadko spotykany w Niemczech
przyktad biatego wina z grona
Gewurztraminer. Wino o intensywnie
korzenno-mineralnych akcentach
smakowych, splecionych z nutg cukru
trzcinowego. W zapachu kwiaty
tropikalne i co ciekawe, palona gryka.
Idealne do ttustej ryby przyprawionej
korzeniami, rodzynkami lub
mandarynka, a takze potraw

na bazie ryzu z curry, kurkuma,
szafranem i dodatkiem imbiru i kuchni
azjatyckiej. Podawaé w temp. 12°C.

0,751 biate potwytrawne

Dornfelder Rose Lieblich
QmP Nahe

Nazwa regionu pochodzi od rzeki
przecinajacej doliny zalesionych wzgoérz
Hunstruck, ptyngcej tagodnie w
kierunku Bingen nad Renem. Chociaz
Nahe jest jednym z mniejszych
niemieckich regionéw winiarskich, jego
gleby nie maja sobie rownych. Stad
region ten jest w stanie produkowac
dos¢ zréznicowane wina ze stosunkowo
niewielu odmian winogron. Wino

o pieknym, bogatym bukiecie wisni

i truskawek. W smaku lekko rézane,
owocowe. Wspaniale komponuje sie

z przystawkami, biatym miesem,
makaronem oraz jako aperitif.
Podawac dobrze schtodzone.

0,75I rézowe potstodkie

Born in the Mosel red
QbA Mosel

Born in the Mosel to nowa linia lekkich
win, odzwierciedlajaca pasje i ,radosé
zycia” winiarzy i kazdego kto ma
przyjemnosé mieszkac w jednym z
najpiekniejszych regionow winiarskich
nad Mosela. Cieszy owocowym
aromatem wisni i jezyn, idealne na
kazdy dzien. Znakomity towarzysz pizzy,
makaronow, grilla. Podawac¢
schtodzone.

0,75I czerwone potstodkie
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Firma “Tiflisi Marani” zostata zatozona w 2002 roku. Produkuje rézne
gatunki czerwonego i biatego gruzinskiego wina. Opréocz wina
wytwarza kilka odmian gruzinskiego koniaku przy uzyciu alkoholi
winnych o réznych okresach lezakowania. Celem firmy jest rozwdj
biznesu oraz promocja gruzinskiej tradycji winiarskiej jak rowniez
historii gruzinskiego wina. Firma posiada winnice w najwazniejszym
regionie winiarskim Gruzji — Kakheti.

Tiflisi Marani Alazani Valley
Region Kakheti

Wino biate potstodkie o jasnym,
stomkowym kolorze, doskonatym
bukiecie owocowym i dobrze
wywazonym smaku.

Podawac w temperaturze 14 - 16°C,
z r6znymi gatunkami seréw, owocami
oraz deserami.

0,75l biate potstodkie

Tiflisi Marani Pirosmani
Region Kakheti

Szczep: Rkatsiteli.

To potwytrawne wino charakteryzuje sie
ztotym kolorem, ktéry eksponuje
bogaty, specyficzny bukiet z dodatkiem
migdatéw i mocnych tonéw. Petne

i harmonijne, 0 wywazonej proporcji
pomiedzy smakiem kwasnym i stodkim,
pozostawiajace dtugi finalny efekt
Swiezosci.

Pasuje do grillowanych warzyw oraz
drobiu, jak rowniez do schtodzonych
owocow i deserow.

Podawaé w temperaturze 12°C

0,75l biate potwytrawne

Tiflisi Marani

Winnice sg potozone na prawym brzegu rzeki Alazani, w regionie
Tibaani, gdzie uprawiane sg nastepujace odmiany: Saperavi,
Rkatsiteli oraz Mtsvane (65 ha); - Na lewym brzegu rzeki Alazani,
w region Kvareli (mikrostrefa Kindzmarauli), uprawiane sg jedynie
odmiany Saperavi.

“Tiflisi Marani” mieéci sie 16 km od Thbilisi, stolicy Gruzji,
w miejscowosci Vaziani. Firma korzysta z klasycznej metody
wytwarzania wina, z uwzglednieniem specyfiki gruzinskich odmian.
W procesie produkcji korzysta zaréwno z nowoczesnego sprzetu
jak i starej tradycji. Dla zapewnienia wysokiej jakosci w procesie
produkcji koniakéw uzywa sie destylatorow wykonanych z miedzi.
Firma otrzymata nastepujace nagrody: ProdExpo 2006 (Moskwa)
Wino “Kindzmarauli” — Dyplom Wysokiej Jako$ci, Koniak gruzinski
“Gremi” — Dyplom Wysokiej Jakosci; Gruzinska Krajowa Wystawa
Win (Gruzja, 2008) Wino “Saperavi” — Ztoty Medal, Wino
“Kindzmarauli” — Srebrny Medal; Miedzynarodowy Konkurs Win
(Gruzja, 2009) Wino “Kindzmarauli” — Ztoty Medal; Gruzinski
Krajowy Konkurs Win (Gruzja, 2010) Wino “Saperavi” — Srebrny
Medal, Koniak “Eniseli” — Srebrny Medal

Tiflisi Marani Alazani Valley
Region Kakheti

Wino czerwone, rubinowe, pétstodkie,
charakteryzujgce sie przyjemnymi
aromatami owocowymi oraz lekkim,
dobrze wywazonym smakiem.
Serwowac z réznymi gatunkami seréw,
owocami oraz deserami.

Podawac w temperaturze 14 - 16°C.

0,75l czerwone potstodkie

Tiflisi Marani Pirosmani
Region Kakheti

Szczepy: Saperavi.

Wino o kolorze potyskujacego granatu,
Z nutami truskawek oraz czerwonych
Sliwek i dodatkiem przypraw. To Srednie
rubinowe wino z odcieniem stodyczy
daje fagodny smak na podniebieniu.
Podawac lekko schtodzone z daniami

Z sera, pieczong szynka, a takze
makaronem z sosem pomidorowym.
Podawa¢ w temperaturze 16-18°C.

mobiiBo
IROSMANI

0,75I czerwone potwytrawne
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Tiflisi Marani Rkatsiteli
Region Kakheti

Szczepy: Rkatsiteli.

Biate wino wytrawne o owocowym
aromacie i lekkim, harmonijnym smaku.
Podawac z grillowanymi warzywami,
drobiem, rybami oraz réznymi serami.
Podawac w temperaturze 12 - 14°C.

0,75l biate wytrawne

Tiflisi Marani Mukuzani
Region Kakheti,
Mikroregion Mukuzani

Szczepy: Saperavi.

Ciemne, czerwone wino wytrawne
charakteryzujgce sie owocowym
aromatem, o dobrze wywazonym smaku
z dodatkiem szlachetnych tanin.
Podawa¢ w temperaturze 16 - 18°C.
Idealne z wotowing, baraning,
wieprzowing oraz serami

0 zdecydowanym smaku.

0,75l czerwone wytrawne

Vaziani Rkatsiteli
Region Kakheti

Szczepy: Rkatsiteli.

Biate wino wytrawne o owocowym
aromacie i lekkim, harmonijnym smaku.
Podawac z grillowanymi warzywami,
drobiem, rybami oraz r6znymi serami.
Podawaé w temperaturze 12 - 14°C.

3l biate wytrawne
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Tiflisi Marani Saperavi
Region Kakheti

Szczepy: Saperavi.

Czerwone wino wytrawne
charakteryzujgce sie owocowym
aromatem, o dobrze wywazonym
smaku z dodatkiem szlachetnych tanin.
Podawac w temperaturze 16 - 18°C.
Serwowacé z wotowing, baraning,
wieprzowing oraz serami

0 zdecydowanym smaku.
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0,75l czerwone wytrawne

Tiflisi Marani Kindzmarauli
Region Kakheti,
Mikrostrefa Kindzmarauli

Szczepy: Saperavi.

Wino czerwone, ciemno rubinowe,
poétstodkie charakteryzujace sie
przyjemnymi aromatami owocowymi
oraz lekkim, dobrze wywazonym
smakiem. Idealne z réznymi gatunkami
serow, owocami oraz deserami.
Podawac w temperaturze 14 - 16°C.

0,75l czerwone potstodkie

Vaziani Saperavi

Pochodzenie: Gruzja, Region Kakheti
Odmiana winorosli: 100% Saperavi

Charakterystyka: Wino wyprodukowano
wedtug tradycyjnej dla regionu Kakheti
metodzie produkcji wina Qvevri,
polegajacej na produkcji wina

w glinianej amforze zakopanej gteboko
pod ziemig w celu zapewnienia
optymalnej temperatury. Wino

0 gtebokiej rubinowej barwie i silnym
owocowym aromacie. W smaku
wyczuwalne tony czarnej porzeczki

i jagody. Dobrze zbalansowane taniny

i dtugi, przyjemny finisz. Podawaé

w temperaturze 17-19 °C z pikantnymi
i dobrze przyprawionymi potrawami,
miesem i warzywami.

3l czerwone wytrawne



Vaziani Tsinandali Amfora
Region Kakheti

Szczepy: Rkatsiteli, Mtsvane

Wino o stomkowym kolorze, owocowym
aromacie i zbalansowanym smaku.
Doskonate do smazonych warzyw,
drobiu, ryb i seréw. Podawaé

w temp. 12-14°C.

0,75l biate wytrawne

Kisi Qvevri Makashvili Wine
Cellar Region Kakheti

Szczepy: 100% Kisi

Wino wyprodukowane wedtug
tradycyjnej dla regionu Kakheti
metodzie produkcji wina Qveuvri,
polegajacej na produkcji wina

w glinianej amforze zakopanej gteboko
pod ziemig w celu zapewnienia
optymalnej temperatury. Wino o ciemno
stomkowym kolorze, silnym aromacie
Z wyrazna nuta stodkich brzoskwin

i migdatéow. Ma harmonijny, przyjemny,
stodki smak oraz idealnie
zbalansowane taniny.

Podawac schtodzone z gotowanym
kurczakiem, rybami, warzywami oraz
serami.

0,751 biate wytrawne

Vaziani Kindzmarauli Black
Bottle Region Kakheti

Szczep: Saperavi

Wino o ciemnym kolorze owocu
granatu, w smaku harmonijne,
aksamitne z przyjemna stodyczg.
Aromat owocowy, z lekkg nutg przypraw.
Dobrze zbalansowane, harmonijne

z dtugim finiszem i posmakiem dzikich
jagdd. Doskonate do wszelkich serdw,
owocow i deseréw. Podawaé w temp.
14-16°C.

0,75l czerwone poétstodkie

SAPERAVI Qvevri

Pochodzenie: Gruzja, Region Kakheti
Odmiana winoro$li: 100% Saperavi

Charakterystyka: Wino wyprodukowano
wedtug tradycyjnej dla regionu Kakheti
metodzie produkcji wina Qvevri,
polegajacej na produkcji wina

w glinianej amforze zakopanej gteboko
pod ziemig w celu zapewnienia
optymalnej temperatury. Wino

o gtebokiej rubinowej barwie i silnym
owocowym aromacie. W smaku
wyczuwalne tony czarnej porzeczki

i jagody. Dobrze zbalansowane taniny

i dtugi, przyjemny finisz. Podawac¢

w temperaturze 18°C.

0,75l czerwone wytrawne

Vaziani Saperavi Black Bottle
Region Kakheti

Szczep: Saperavi

Wino o gtebokim rubinowym kolorze,
bukiet kwiatowy i owocowy z nutg
Sliwek i wisni. Dobrze zbalansowane,
harmonijne, z dtugim finiszem.
Doskonate z potrawami z grilla,
stekami, zeberkami, wotowing oraz
tososiem. Podawaé w temp. 14-16°C.

0,75I czerwone wytrawne



Cremaschi Furlotti Sauvignon

Blanc
Central Valley D.O.

Wino o brylantowo zielono-z6ttym
kolorze. Aromat intensywny z przewaga
cytruséw i zielonego jabtka. W smaku
cytrusowe i kwiatowe. Bardzo
orzezwiajgce. Idealne do owocéw
morza, grillowanych krewetek, ostrych
zup i ryb. Dobrze komponuje sie

z kozimi serami i fetq.

Serwowaé w temp. 12°C.

0,75l biate wytrawne

Cremaschi Furlotti

Historia winiarni Cremaschi Furlotti, zaczyna sie w XIX wieku we
Wioszech, skad pochodzit dziadek obecnego witasciciela. Pablo
Cremaschi-Furlotti kontynuuje 120-letnig winiarskg tradycje
rodzinng w regionie Loncomilla w Chile. Znakomita jako$¢ owocéw

8 winogron, potgczona z ogromnym do$wiadczeniem w zakresie

technologii produkcji wina gwarantuje znakomitg jakos¢
i szlachetny styl w kazdym z win tej firmy. Potgczenie tradycji
rodzinnej i wioskich korzeni rodziny Cremaschi — Furlotti dajg, od
czterech pokolen, znakomite wina pochodzace zwinnicy Penasco.

Cremaschi Furlotti Carmenere
Central Valley D.O.

Gteboka, przejrzysta barwa

z intensywnym aromatem dojrzatych
czerwonych owocéw, wisni, malin, kawy
i nuta pieprzu. W smaku bardzo
eleganckie, z nuta przypraw, czekolady,
Sliwki. Doskonaty towarzysz
grillowanych mies, twardych serow,
drobiu, czerwonych mies i makaronéw.
Sugerujemy spozywacé w temp. 18 °C.

0,75l czerwone wytrawne
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Terra Sauvignhon Blanc
Central Valley D.O.

Szczep: 100% Sauvignon Blanc

Wino o brylantowo-zielono-zéttym
kolorze. Aromat intensywny, z przewaga
cytrusow i zielonego jabtka.

W smaku cytrusowe i kwiatowe.

Bardzo orzezwiajace. ldealne do
owocOw morza, grillowanych krewetek,
ostrych zup i ryb. Dobrze komponuje sie
z kozimi serami i fetg.

Serwowac w temp. 12°C.

0,751 biate wytrawne

Terra Carmenere
Central Valley D.O.

Szczep: 100% Carmenere

Gteboka, przejrzysta barwa

z intensywnym aromatem dojrzatych
czerwonych owocow, wisni, malin, kawy
Z nutg pieprzu. W smaku bardzo
eleganckie, z nuta przypraw, czekolady,
Sliwki. Doskonaty towarzysz
grillowanych mies, twardych seréw,
drobiu, czerwonych mies i makaronow.
Sugerujemy spozywac w temp. 18°C.

0,75l czerwone wytrawne

Arauco
Central Valley D.O.

To pétstodkie wino charakteryzuje sie
miekkim z6tto-zielonkawym kolorem

i eleganckimi aromatami kwiatéw

i cytrusow. To rzeskie wino idealnie
nadaje sie do deserdw i jako aperitif.
Serwowaé w temp. 13°C.

0,75I biate potstodkie

Terra Cabernet Sauvignon
Central Valley D.O.

Szczep: 100% Cabernet Sauvignon

Wino o gtebokim rubinowym kolorze,

z delikatnym owocowym aromatem

Z nutg stodkiej porzeczki, wanilii i toffi.
Przyjemne i fatwe w degustaciji

z delikatnymi taninami, dtugi i
przyjemny koniec. Idealne do biatych

i czerwonych mies, stekdw, makaronéw
i seréw. Serwowaé w temp. 18°C.

0,75I czerwone wytrawne

Arauco Sauvignon Blanc
Central Valley D.O.

Szczep: 100% Sauvignon Blanc

To pétwytrawne wino charakteryzuje sie
intensywnym cytrusowym, owocowym
smakiem. Na podniebieniu jest Swieze
i lekkie. Podawac¢ do skorupiakow,
owocéw morza lub jako aperitif

w temp. 11°C.

0,75l biate pétwytrawne

Arauco Cabernet Sauvignon
Central Valley D.O.

Szczep: 100% Cabernet Sauvignon

To potwytrawne wino charakteryzuje sie
rubinowa barwg, aromatami dojrzatych
Sliwek i czeresni. W trunku mozna
wyczu¢ delikatne nuty podpalanego
drewna. Zaleca sie podawac z daniami
z czerwonych mies iz serami.
Serwowaé w temp. 18°C.

0,75I czerwone potwytrawne
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Finca Ramos Sauvignon Blanc
Central Valley D.O.

Wino o jasnoztotej barwie, Swiadczacej
o wysokiej jakosci wina. W smaku kusi
naturalng kwasowoscig, idealng
réwnowaga i delikatng strukturg

w potgczeniu z aromatami owocow
cytrusowych i akcentéw ziotowych oraz
mineralnych.

Podawaé w temperaturze 9 - 11°C.
Doskonate do dan z drobiu, ryb

i owocOw morza.

0,75l biate wytrawne

Finca Ramos

Cabernet Sauvignon - Merlot
Central Valley D.O.

Intensywny rubinowy kolor wina taczy sie

z aromatami jezyn, kakao, nutg miety

i drzewa cedrowego. W smaku delikathe

taniny i nuty owocowe dlugo
utrzymujace sie w ustach.
Podawaé do delikatnych potraw
miesnych w temperaturze 16°C.

0,75l czerwone wytrawne

La Conda semi sweet
Central Valley D.O.

Wino dobrze zbalansowane,
eleganckie, gtadkie, w ustach delikatne
i petne. W smaku delikatnie mineralne
z nutg owocéw tropikalnych, moreli,
melona, ananasa i papai. Przyjemna
kwasowos$¢ i nuta Swiezej limonki
zapewnia dtugg i trwatg koncowke.
Podawa¢ dobrze schtodzone

w temperaturze 9 - 11°C.

0,75l biate potstodkie

arpPREl

Finca Ramos Rose
Central Valley D.O.

Wino o pieknym, czystym,
truskawkowym kolorze potagczonym

z aromatami malin, truskawek,
maracui, guawy i nasturcji . W smaku
odczuwalne owoce granatu, truskawek
i malin. Wino znakomicie od$wiezajgce
w czasie upatéw.

Podawa¢ w temperaturze 9 - 11°C.
Doskonate jako aperitif, do satatek

i deseréw owocowych.

0,75I rézowe wytrawne

Carpe Diem Cabernet Sauvignon
Loncomilla Valley D.O.

Ten niezwykle owocowy Cabernet
Sauvignon ma soczysty smak czarnej
porzeczki i wisni. Bukiet intensywny

i bardzo ztozony. tagodna stodycz
potaczona jest z nutg taniny. Idealne na
kazda okazje, zwtaszcza do kanapek,
makaronow, indyka i cieleciny. Mozna
zaproponowac jako aperitif. Podawac

w temp. pokojowe;j.

0,75I czerwone potwytrawne
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La Conda Chardonnay
Central Valley D.O.

Wino o barwie jasnozéttej z delikatnymi
zielonymi refleksami. Niezwykle Swieze
i eleganckie, z wyczuwalnymi
aromatami grapefruita, gruszki,
kwiatdéw i owocdw tropikalnych,

a zwtaszcza ananasa.

W smaku delikatne i Swieze dzieki
znakomitemu potgczeniu delikatnej
stodyczy i debowej beczki.

Zalecana temperatura serwowania

9 - 11°C. Znakomite do drobiu, ryb

i owocOw morza.

0,75l biate wytrawne

La Conda Cabernet Sauvighon
Central Valley D.O.

Niezwykle aromatyczne wino

o rubinowym kolorze z lekkim
odcieniem fioletu, idealnie oddaje
goracy klimat Chile. W ustach
intensywnie owocowe z przewaga
czarnej porzeczki, Swieze z delikatng
nutg miety i garbnikéw.

Idealne do serwowania

wraz z czerwonymi miesami, potrawami
z grilla, pieczonym ptactwem

oraz dojrzatymi serami. Serwowac

w temperaturze 16°C.

0,75l czerwone wytrawne

Carpe Diem Chardonnay
Loncomilla Valley D.O.

Ten wspaniaty owocowy Chardonnay ma
soczysty smak bananow, brzoskwin

i dojrzatych owocéw. Idealnie
zrownowazona kwasowosé. Doskonate
jako aperitif, pasuje do ryb i satatek,
idealne na piknik.

Podawa¢ schtodzone do temp 12°C.

0,75l biate potwytrawne

La Conda Rose
Central Valley D.O.

LSnigce, zywe, jasne wino w kolorze
truskawki. Nos grejfruta, truskawek,
marakuji, guarany i nasturcji pieprzowej
pobudza zmysty. Wytrawne wykonczenie
owocOw jagodowych

na podniebieniu wypetnia usta.
Podawac¢ schtodzone w temperaturze
9-11°C.

0,75l rézowe poétwytrawne

La Conda Merlot
Central Valley D.O.

Wino o gtebokiej i pieknej rubinowej
barwie. Aromat suszonych owocéw,

a w szczegblnosci Sliwek i fig. Bukiet
bardzo ztozony, od delikatnego zapachu
beczki do aromatéw Swiezych zurawin
i wisni. Dobrze zbalansowane stodkie
taniny dodajg charakteru

i uprzyjemniaja degustacje. Serwowac
w temperaturze 16 - 18°C. Doskonale
komponuje sie z daniami z drobiu,
ttustymi rybami i makaronami, chociaz
mozna je réwniez pi¢ samo lub jako
dodatek do seréw.

0,75l czerwone wytrawne

La Conda semi sweet
Central Valley D.O.

Wino o pieknym intensywnym
rubinowym kolorze. Uwodzi aromatem
Swiezych owocow Sliwki, czarnej jagody
i figi oraz nutami ziotowymi. Stodkie
garbniki nadajg charakter temu winu.
Dobrze zbalansowane z przyjemnym
koncem.

Podawac w temperaturze 14 - 16°C.

0,75l czerwone poétstodkie



Rucahue Estate Chardonnay

Violetta
Loncomilla Valley D.O.

Mtode wino w kolorze z6ttym z zielonymi
odcieniami. W nosie intensywne
tropikalne owoce z duzg ekspresjg

i ztozonoScia. Swieze, Srednio
zbudowane, z duzg iloScig cytruséw

i owocow tropikalnych potgczonych

z przyjemna kwasowoscig. Podawacé

w temperaturze 12-14°C.

0,75l biate wytrawne

Rucahue Estate Cabernet Criollo
Loncomilla Valley D.O.

Kolor gteboko rubinowy z odcieniami
fioletu. W nosie intensywna czekolada

i duzo czarnych i czerwonych porzeczek.
W ustach soczyste owoce z miekkimi
taninami. Doskonate mtode wino,

ale bedzie tez dobrze sie starzato.
Swietne z dziczyzng, czerwonym
miesem w sosie oraz miesami z grilla.
Podawa¢ w temperaturze 16-18°C.

0,75l czerwone wytrawne

Rucahue Familly Reserva
Itata Valley D.O.

Winogrona pochodza z limitowanej
produkcji, ktoérej zrodtem jest San
Cayetano w Maule Valley.
Charakterystyczne dzieki aromatom
czarnych porzeczek i intensywnosci.
Wino jest lezakowane przez 14
miesiecy w jednorocznej beczce

z francuskiego debu. Ten intensywny
Cabernet Sauvignon pachnie czarnymi
owocami, tytoniem, przyprawami

i mieta. To bogate, eleganckie wino
pasuje znakomicie do grilowanego
miesa, pieczeni. Podawac

w temperaturze 18-19°C.

0,75l czerwone wytrawne

Rucahue Sauvignon Blanc
Allegra Loncomilla Valley D.O.

Lezakowane przez 9 miesiecy

w beczkach z francuskiego debu.
Bardzo owocowe, orzezwiajgce

z delikatng kwasowoscia. Doskonate
do grillowanego drobiu, lekkich dan

Z wieprzowiny, Swiezych owocéw morza
i makaronéw. Podawaé w temperaturze
12-14°C.

0,75l biate wytrawne

Rucahue Estate Carmenere
Nazy Silvestre
Loncomilla Valley D.O.

To wino pochodzi z winnic w dolinie
Loncomilla, jednego z najlepszych
rejonow winiarskich w Chile, gdzie
grona dojrzewajg powoli osiggajac
maksimum ekspresji. Kusi delikatnymi
nutami przypraw, zielonego pieprzu

i papryki. Podawaé w temperaturze
16-17°C.

0,75l czerwone wytrawne

Larki

Wino powstato w chilijskiej winiarni RUCAHUE, ktéra
produkuje wina od 40-stu lat. LARKI powstato z gron
Cabernet Sauvignon i Cabernet Franc z niewielkim
dodatkiem Syrah. Wino pochodzi z apelacji ITATA
VALLEY z ptaskowyzu o nazwie Larqui, nosi
oznaczenie ICONO, co zgodnie z chilijskimi
przepisami winiarskimi oznacza wino najwyzszej
jakosci. Grona zbierane sg recznie do 12 kg skrzynek
a po winifikacji dojrzewa w beczce z debu
francuskiego przez okres 12 do 24 miesiecy.

Wino powstaje na obszarze relatywnie chtodnego
klimatu,na glebach granitowo - kwarcowych, ma
14,8% alkoholu, co Swiadczy o wyjatkowej dojrzatoSci
gron winnych. Nalezy je otworzy¢ przynajmniej

30 min. przed podaniem lub delikatnie zdekantowac.
W smaku ciemne owoce lesne ( jezyna), wisnie (likier
wisniowy), nuty gorzkiej czekolady i suszonych
grzybow. Wino uhonorowane wieloma ztotymi
medalami na konkursach winiarskich. Doskonate

do powaznych dan miesnych, a takze jako towarzysz
dobrego cygara.

0,75I czerwone wytrawne






Rucahue Cabernet Franc Gran
Reserva Itata Valley D.O.

Lezakowane przez 18 miesiecy beczce
z francuskiego debu.

Ten wygtadzony, wytworny, elegancki
w bordowskim stylu Cabernet
przyciagnie entuzjastéw win

z Bordeaux. Z niezaprzeczalnym
akcentem przypraw i przypalenia
wynikajacym z francuskiego debu,
ale réwniez z esencjg wisni, czarnych
porzeczek, skory i dobrej gleby.
Delikatne taniny i wygtadzenie, dajg
mozliwosé przyjemnego finiszu.
Doskonate jako dodatek do kaczki,
jagnieciny, grilla i seréw.

0,75l czerwone wytrawne

Rucahue Tierra Roja
Itata Valley D.O.

Szczepy: Cabernet Sauvignon 67%,
Cabernet Franc 20%, Merlot 10%, Petit
Verdot 3%.

To unikatowe wsréd chilijskich wino
najlepiej odzwierciedla wspaniatos¢
klimatu i warunkéw do uprawy
winogron w regionie Maule Valley.
Skoncentrowane, uwydatnia aromaty
czarnej porzeczki, przypraw, czarnego
pieprzu, zi6t i palonego debu.
Wyczuwalne delikatne taniny.

W smaku wyczuwalna delikatna
stodycz, finisz tagodny.

Lezakowane 20 miesiecy w beczkach
z francuskiego debu.

Podawa¢ w temperaturze 20°C.

0,75l czerwone wytrawne

Magna TerraMater Carmenere

Limited Reserve
Curico Valley D.O.

Szczepy: 60% Cabernet, 40%
Carmenere

Wino bardzo dojrzate i dobrze
zbudowane, o aromacie przypraw, kawy
i czekolady. W smaku delikatne i petne,
zdecydowanie owocowe. Lezakowane
przez 12 miesiecy w beczkach z
francuskiego debu dzieki czemu jest
doskonale zbalansowane, petne

i bardzo intensywne. Doskonate do
potraw z grilla, pikantnych dan i sera.
Podawaé w temperaturze 18-20°C.

0,751 czerwone wytrawne

Rucahue Pinot Noir Reserva
Itata Valley D.O.

Lezakowane przez 12 miesiecy

w beczkach z francuskiego debu. Wino
0 ogromnym wdzieku, z aromatem
poziomek, z dtugim finiszem.
Wyczuwalna wanilia i kawa. Dzieki
dtugiemu lezakowaniu doskonale
zbalansowane i gtebokie w smaku.
Podawa¢ w temperaturze 18-19°C.

0,75l czerwone wytrawne

TerraMater Cabernet Sauvighon

Carmenere Vineyard Reserve
Curico Valley D.O.

Wino wytworzone ze specjalnie
selekcjonowanych gron pochodzgcych
z El Carmen Estate. Dojrzaty, peten
czarnej porzeczki Cabernet doskonale
komponuje sie z ze Sliwkowym
Carmenere czego efektem jest bardzo
soczyste, dobrze zbudowane wino

0 przepieknym aromacie czarnych

i czerwonych owocéw. Lezakowane
przez 8 miesiecy w debowej beczce.

Doskonate do ciezkich czerwonych
mies, past, stekéw i dan z sosami.
Zaleca sie otworzyé na 1 godzine
przed positkiem. Serwowac

W temp 16 °C_ Medal ;I(i)r;gusVini

Gold Medal

0,75l czerwone wytrawne

Altum TerraMater Cabernet

Sauvignon
Curico Valley D.O.

Wino lezakowane przez 16 miesiecy

w debowej beczce. Barwa intensywnie
fioletowa. Aromat niezwykle elegancki,
Z przewagg jagdd, delikatnych przypraw,
wanilii, czarnego pieprzu i nuty kawy.
Dobrze zbalansowane, dojrzate,
niezwykle owocowe. Dtugi

i zdecydowany finisz. Idealne do
czerwonych mies, stekow, seréw.
Podawac w temperaturze 18-20°C.

0,75I czerwone wytrawne



Argentyna

FINCA SOPHENIA

Ziemia wybrana do uprawy w 1997 roku potozona jest na zboczach Andéw,
w stawnym rejonie Tupungato - Mendoza, gdzie wytwarzane sg wina
najwyzszej jako$ci. Znajdujgcy sie na wysokosci 1200 metréow (4000 stop)
teren korzysta z chtodniejszego klimatu, obfitego stonca, duzej réznicy
temperatur pomigdzy dniem a noca, dzigki czemu stwarza najwyzsza jakos¢
wArgentynie.

Podazajac za radg Michela Rollanda Finca SOPHENIA zrealizowata swoje
marzenia: przygotowywanie wspaniatych win na autentycznie niezwyklym
terenie zlokalizowanym u stép Andéw.

Posiadajgca charakterystyczng architekture winiarnia wyposazona jest
w urzadzenia najnowszej technologii francuskiej do przyjmowania,
il zgniatania, ttoczenia oraz do procesu winifikacji.

Roberto Luka, inspirator oraz gtéwny udziatowiec Finca Sophenia, firmy o uznanej reputacji w swiecie producentéw win. W roku 1997
zalozyt wraz Gustavo Benvenuto Finca Sophenia. P6zniej do firmy dotaczyli zaprzyjaznieni biznesmeni dziatajacy w innych sektorach:
Néstor Rebagliati oraz Daniel Sammartino. Etatowy winiarz Rogelio Rabino, oraz konsultanci Matias Michelini i Michel Rolland
utworzyli zespo6t winiarski.

Winnice Finca Sophenia uprawiane sg na 130 hektarach najlepszych dziewiczych gleb w tej
czesci Swiata. Jest to piaszczysta i kamienista ziemia posiadajaca doskonaty drenaz naturalny.
Winnice otrzymaty wybrane francuskie klony, ktore byty szczepione na amerykanskich
podktadach o nastepujgcych odmianach: Cabernet Sauvignon, Merlot, Chardonnay oraz
Sauvignon Blanc.

Powierzchnia winnicy jest zarezerwowana dla odmiany Malbec uprawianej w Mendoza: nisko
produktywne klony, ktére zostaty wybrane ze wzgledu na swoje wtasnosci aromatyczne i ktérych
todygi pochodzg z najbardziej reprezentatywnych winnic tego unikalnego regionu najlepiej
oddajg charakter Malbec.

Woda do nawadniania pochodzi z topniejgcego Sniegu w Andach. System, ktory ja rozdziela byt
przeznaczony do otrzymywania matych owocéw o niskiej produkcji z hektara. W ten sposéb
otrzymuje sie wina o niezwyktej kompleksowosci, wysokiej koncentracji owocéw i zdolne
do wtasciwego starzenia sie.

Powiekszenie winiarni pozwala na wytwarzanie ok. 1 miliona butelek miejscowych win.

Zbioru dokonuje sie recznie, jedynie o Swicie, gdy temperatura jest niska, w spektakularnym
otoczeniu Andow.

Pierwsza selekcja dokonywana jest w winnicy: winogrona sa zbierane w lekkie skrzynki
o pojemnosci do 15 kg, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia owocow. Druga selekcja jest pe
dokonywana przy wejsciu, gdzie grona owocow sa przebierane.

HI

Altosur Sauvignon Blanc
Tupungato, Gualtallary, Mendoza

Altosur Cabernet Sauvignon
Tupungato, Gualtallary, Mendoza

4

Winnice: w okolicach Andow, wysoko$¢é
4000 stép. Wytgcznie reczne zbiory
przy uzyciu matych skrzynek, wstepna
selekcja, przed poczatkiem lutego.
Selekcja kisci winogron (stoty do
| sortowania).
Bardzo jasny zielonkawy kolor.
Intensywny aromat owocow
cytrusowych: rozowego grejpfruta,
marakui i limonki. W ustach
demonstruje na poczgtku Swiezy
i cytrynowy smak. Podawacé w
temperaturze 10°C.

Winnice w okolicach Andéw, wysokosé
4000 stop. Wytgcznie reczne zbiory
przy uzyciu matych skrzynek w miesigcu
kwietniu.

Selekcja kisci winogron (stoty

do sortowania).

Proces dojrzewania w beczkach
ALTOSUR z francuskiego i amerykanskiego debu
w czasie trzech/czterech miesiecy.

Gteboki czerwony kolor z odcieniami
czarnych owocoéw. Aromat o niezwyktej
sile. Przebija czarna porzeczka

i truskawka wraz z interesujacymi
dodatkami eukaliptusa i miety.

W ustach wskazuje silne i liczne taniny
0 niezwyktym skfadzie i koncentracji.
Podawaé w temperaturze 16-18°C.

ALTOSUR

e

JREE

Wine
Spectator
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87 pk.

0,75l biate wytrawne 0,75I czerwone wytrawne
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Altosur Malbec
Tupungato, Gualtallary, Mendoza

Winnice: W okolicach Andow, wysoko$é
4000 stép. Wytgcznie reczne zbiory przy
uzyciu matych skrzynek w miesigcu
marcu.

Proces dojrzewania - w beczkach

z francuskiego i amerykanskiego

debu w czasie trzech-czterech
miesiecy. Atrakcyjny czerwony kolor

z fioletowymi odcieniami. Aromaty
intensywnych dojrzatych owocow:
wisni, jezyn, jagod oraz Swiezych
Sliwek pomieszanych z pikantnymi

i kwiatowymi dodatkami. W ustach
stodkie i fagodne taniny podkreslajg
wrazenia owocowe

i zrownowazonego smaku. Wino

o dobrej intensywnosci, koncentracji

i dtugo utrzymujgcym sie smaku
wtornym. Podawaé w temp. 16°C.

0,75l czerwone wytrawne

Finca Sophenia Cabernet

Sauvighon Reserva
Tupungato, Gualtallary, Mendoza

Wyprodukowana w okolicach Andéw,
wysoko$é 4000 stop.

Wytgcznie reczne zbiory przy uzyciu
matych skrzynek do konca kwietnia.
Selekcja kisci winogron (stoty do
sortowania).

Dojrzewanie w beczkach z francuskiego
debu od 10 do 12 miesiecy.

Gteboki czerwony kolor. Intensywne
aromaty czerwonych i czarnych owocéw,
pikantne i mineralne tony splatajg sie

z wonig dymu i wanilli.

Wino o kompleksowym charakterze,
strukturze i wysokiej elegancji.
Podawa¢ w temperaturze 18°C.

0,75l czerwone wytrawne

A
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inca Sophenia Malbec Reserva
Tupungato, Gualtallary, Mendoza

Jinnice w okolicach Andéw, wysokos¢
000 stop. Zbiory reczne przy uzyciu
1atych skrzynek, selekcja wstepna,
biory przed koncem marca.

00% wina dojrzewa w nowych
eczkach z francuskiego debu

1 ciggu 8 miesiecy.

iteboki i intensywny purpurowy
olor z fioletowymi odcieniami.
tozone aromaty Sliwek, dojrzatych
1i§ni oraz bzu. Aromat jest
1zmocniony dodatkiem suszonych
wocow i miety. Wino o wysokiej
oncentracji i ztozonym smaku
iskazujacym obecnosé stodkich
licznych tanin. Podawac

t temperaturze 17 °C.
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L, 751 czerwone wytrawne

Finca Sophenia Reserva Syrah
Tupungato, Gualtallary, Mendoza

Szczep: Syrah

Wino lezakowane 10-12 miesiecy

w beczkach z francuskiego

i amerykanskiego debu.

Kolor intensywnej, gtebokiej czerwieni
z odcieniem fioletu. Ztozony aromat
wisni wzmocniony obecnoscig
suszonych owocow i nut mineralnych.
Wino o duzej koncentracji i ztozonosci,
ukazuje stodkie i obfite taniny.
Podawac w temp. 15-16° C.

0,75I czerwone wytrawne



Nowa Zelandia | Australia
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The Cloud Factory
Marlborough

To eleganckie Sauvignon Blanc jest
ozywione aromatem owocow
pestkowych i mineratéw oraz smakiem
guawy i limonki. Schtodzi¢ i podawaé
jako aperitif. Doskonale pasuje tez

do owocéw morza.

0,751 biate wytrawne

Glacier Peak Sauvignon Blanc
Marlborough

Wino to reprezentuje typowe dla
regionu Marlborough Sauvignon Blanc
czyli niezwyktg owocowos¢ z
dominujgcym aromatem ananasa

i agrestu. Zalecane do picia jako mtode.
Podawa¢ w temp. 8°C.

0,75l biate wytrawne

Mill Creek Semillon Chardonnay
South Eastern Australia

Wino o kolorze jasno stomkowym

z delikatnym zielonym odcieniem.
Aromat cytryn. Dzieki nowoczesnemu
potaczeniu szczepdw Semillon

i Chardonnay wino jest bardzo
eleganckie, petne aromatéw owocow
brzoskwini i cytrusow.

Serwowaé w temperaturze 9 - 11°C.
Znakomicie komponuje sie z serami,
truflami, satatkami i szparagami.

0,751 biate wytrawne

|

TE, TOKA

SAUVIGEN
BLANC

Mitires CRIIE

The Cloud Factory Pinot Noir
Marlborough

Szczep: Pinot Noir

Wykorzystanie przybrzeznych owocéw
pozwala wykorzystaé petng swiezosci
finezyjnos¢ w stosunku do klasycznej
Zurawiny i aromatoéw czerwonych
owocow, ktore daja wino

0 doskonatej konsystencji,

aby byto petnym, ale z duzg iloScig
owocow, by byto pyszne do

picia samo. Dodatek debu R,
w produkcji dodaje smakowi (2014 rocznik)
tagodnosci. Podawac
w temp. 16°C.

The Wine
Merchant Top 100
2016

Bronze
IWC2016
(2014 rocznik)

0,751 czerwone wytrawne

Te Toka Sauvignon Blanc
Marlborough

To bogate i orzezwiajgce wino odzwierciedla
pochodzenie z pieknego Marlborough.
Bogaty bukiet z mnéstwem aromatéw
owocow tropikalnych, agrestu oraz nuta
czarnego bzu i pokrzywy. Bardzo dobrze
wywazone, eleganckie, dtugie.

WySmienite z pieczonymi owocami

morza i letnimi warzywami.

Podawa¢ schtodzone do temp. 9-11°C.

0,75l biate wytrawne

Mill Creek Shiraz
South Eastern Australia

Wino o kolorze gtebokiej czerwieni.
Aromat przepetniony owocami jagody
i lukrecji z lekkim zabarwieniem
pieprzu. W smaku niezwykle owocowe
z wyczuwalnymi taninami.

Serwowacé w temperaturze 16 - 18°C
wraz z pieczeniami i dziczyzna.

0,751 czerwone wytrawne



Australia

Scotts Creek

Winnica Scotts Creek znajduje sie w poblizu rzeki Murray, zaledwie
7 km w dot rzeki od historycznego miasta Morgan w Potudniowe;j
Australii. Scotts Creek i mokradta Brenda Park, gdzie Elise Byrne
prowadzi swe prace konserwatorskie znajdujg sie tuz obok winnic.
W 1977 roku 510 hektaréw tej ziemi zostato zasiane 10 roznymi
odmianami winoro$li, natomiast obecnie winnica zajmuje
#% powierzchnie 372 hektarow. Posiada bardzo dobrg lokalizacje
ze wzgledu na mozliwos¢ przekierowania wody oraz roznorodno$¢
gruntéw gospodarczych.

Growling Frog (Warczaca Zaba)

“Warczgca Zaba” jest zagrozonym gatunkiem i jej obecno$é
na mokradtach Scotts Creek Wetlands, jednych z najwiekszych
| w Potudniowej Australii, jest wyraznym znakiem zdrowego,
naturalnego ekosystemu. W kazdej butelce Growling Frog
znajduje sie wino tak cenne, jak zaba, ktérej imi¢ nosi. Wina
Growling Frog sg petne zywych owocoéw, bogatego smaku na
podniebieniu oraz niezapomnianego aromatu i ztozonego bukietu.

Growling Frog Chardonnay
South Australia

Growling Frog Shiraz
South Australia

Wino o barwie jasno stomkowej. Aromat
gruszki, brzoskwini i melona. W smaku
eleganckie, z delikatnym posmakiem
cytruséw, rzeskie. Idealne do kuchni
azjatyckiej, owocow morza i dan

z kurczaka. Podawaé w temp. 12°C.

Wino o barwie purpury. Aromat Sliwek,
porzeczek, beczki i przypraw. Niezwykle
petne z intensywnym smakiem czarnej
porzeczki i suszonej Sliwki. Doskonate
do duszonej jagnieciny i stekow.
Podawac¢ w temp. 16°C.

0,75l biate wytrawne 0,75l czerwone wytrawne

Thomson Estate Shiraz
South Australia

Thomson Estate Chardonnay
South Australia

Szczepy: 100% Chardonnay

Kolor blado stomkowy. Aromat jasny
i czysty z przebtyskami Swiezej
brzoskwini i nutami tropikalnymi.

W smaku tropikalne nuty sg

Szczepy: 90,5% Shiraz, 4,5% Cabernet
Sauvignon

Kolor gtebokiej purpury rubinu. Aromat
pikantnej sliwki i owocéw jagodowych
z nutg debu. W smaku bogactwo Sliwek
zbalansowane przez zielone jabtko z nutami leSnych jagdd i niuansami

i Swieze owoce oraz kremowg ziotowymi. Trwaty finisz ze Swietnag
konsystencje. To jasne i wibrujgce ' strukturg tanin poparta musnieciem
Chardonnay uosabia jako$é rodzinnej HOMSO!, mokki. Podawa¢ w temp. 16-18°C.
winnicy. Podawacé schtodzone. Podawaé L

ﬁ w temp. 12°C.

[HOMSO!
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0,751 biate wytrawne 0,75I czerwone wytrawne



Australia

South Australia

w temp. 12°C.

Rugger Hill Chardonnay

South Eastern Australia
Wino o aromacie cytrusowym, piekny
stomkowym kolor. W smaku petne
aromatéw owocéw brzoskwin

i cytrusow. Znakomite do satatek,
owocOow morza, makaronow.

Kraj pochodzenia - Australia

Rugger Hill

TEee—  0,187I

Soldier's Block Chardonnay

Eleganckie, tatwe do picia wino.

To wibrujace Chardonnay eksponuje
owocowy charakter, w ustach
wyczuwalna struktura, zywe
podniebienie, dtugi i smakowity finisz.
Podawac z rybami, takimi jak pstrag lub
halibut albo z kurczakiem w lekkim,
kremowym sosie. Podawac

biate wytrawne

biate wytrawne

tygger Hill

Soldier's Block Shiraz
South Australia

Aromat puddingu z letnich owocow,
morwy i czarnego pieprzu. Podniebienie
oferuje nuty wanilii i czekolady.
Eleganckie, z dtugim finiszem.

Podawa¢ z jagniecing, pieczonymi
jarzynami i twardymi serami. Podawac
w temp. 16°C.

0,75I czerwone wytrawne

Rugger Hill Shiraz
South Eastern Australia

Gteboki kolor czerwieni, aromat
niezwykle owocowy z dominujaca nutg
jagody i lukrecji. Delikatne taniny.
Idealne do czerwonych mies i seréw.
Serwowaé w temp. 16 °C

Kraj pochodzenia - Australia

0,1871 czerwone wytrawne

Far Coast Chardonnay

! | ﬂ Wino zdecydowanie owocowe,
bogate i orzezwiajace. Doskonate
z drobiem, delikatnymi rybami,

| m— makaronami i satatkami. Podawac¢

dobrze schtodzone.

|

L

0,75l biate wytrawne

COAST

Far Coast Zinfandel Rose

Wino tagodne i eleganckie. Ma cudowny
bukiet z nutami truskawek i letnich
owocow oraz dtugi, Swiezy finisz.
Podawac lekko schtodzone. Doskonate
jako aperitif albo z biatym miesem

i rybami.

0,75l rézowe wytrawne



USA Kalifornia/RPA

Far Coast Cabernet Sauvignon

Wino o zapachu dojrzatych jagod

z delikatng ziotowg nuta. W smaku
wyczuwalne Swieze owoce i soczyste
taniny, delikatne na podniebieniu.

do grillowanej jagnieciny i wszelkich
serow.

0,751 czerwone wytrawne

Meerestein
W.0. Western Cape

Szczepy: Shiraz 70%, Mouvedre 30%

Cudownie intensywny aromat
miesistych malin i rozdrobnionych
czarnych porzeczek z nutg czabru

i gladkoscig Swiezych migdatow na
finiszu. Doskonate do czerwonego
miesa, takiego jak jagniecina lub
dan z fasoli. Podawa¢ w temp. 16°C.

ML -3 0 L

0,751 czerwone wytrawne

‘ercheron Rose
W.0. Western Cape

‘etne jasnych, soczystych poziomek,

pokojne. Zachwycajaco od$wiezajgce

5zowe wino z Western Cape

1 Potudniowej Afryce. Serwowacé
chtodzone, idealne wino na lato.
'odawac z zimnymi miesami,
ezonowymi satatami, albo po prostu
i¢ samo. Podawac w temp. 8-9°C.

ar

FERCHE R

) -

rézowe wytrawne

Serwowacé w temp. 16-18 °C. Doskonate

M P b8

A

PERCHERD

PERCH

Meerestein
W.0. Western Cape

Szczepy: Chenin Blanc, Pinot Grigio

Wino zachwycajgco czyste.
Zbalansowane potgczenie bogatego
owocu guawy szczepu Chenin Blanc

z jasnym, od$wiezajagcym urokiem Pinot
Grigio. Doskonate do picia samo oraz

z satatkami i daniami rybnymi. Podawac¢
w temp. 10°C.

0,751 biate wytrawne

Percheron Chenin Viogner
W.0. Western Cape

Ozywione, wibrujace i aromatyczne
z zachwycajgca gtebig i moca.

Na finiszu owoce pestkowe.

Idealne na pikniki, z owocami morza
lub potrawami z miesa drobiowego.
Podawac¢ w temp. 9-11°C.

0,75l biate wytrawne

Percheron Cinsault
W.0. Western Cape

Produkowane z ponad 65-letnich
winorosli jest eleganckim, narodowym
skarbem z Western Cape. Gteboki
smak, delikatnie zniewalajgcy,

ale egzotycznie korzenny. Czysta
elegancja okietznanego Cinsaulta.
Doskonate jako towarzystwo dla
bogatych i aromatycznych potraw

Z czerwonego miesa. Podawaé

w temp. 10°C.

0,75I czerwone wytrawne
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- 0,75l czerwone wytrawne

The Secretary Bird Sauvignon
Blanc

W.0. Western Cape

Aromat zielonych owocow uzupetniony
subtelnym smakiem dojrzatych jabtek.

Kwasowos¢ cytrusow i dtugi, mineralny

finisz. Uniwersalne wino do wielu
potraw, a takze do picia jako aperitif.

Znakomity Sauvignon Blanc. Idealny do

ryb i owocow morza. Podawac
w temp. 9-11°C.

0,751 biate wytrawne

The Secretary Bird Chardonnay
W.0. Western Cape

Wino delikatnie wytrawne, niezwykle
owocowe, z dominujgcym aromatem
gruszki i bananéw. W smaku kremowe,

petne o dtugim i zdecydowanym finiszu.

Idealne do wieprzowiny, tososia,
tunczyka, dan kuchni wegetarianskiej
oraz drobiu. Podawaé w temp. 12°C.

0,751 biate wytrawne

Landskroon Cinsault Shiraz
W.O. Paarl

Szczepy: 43% Cinsulat, 42% Shiraz,
12% Cabernet Sauvignon, 3 % Touriga
Nacional.

Wino niezwykle delikatne, owocowe,

z dtugim zakonczeniem. Podawac¢

z lekkimi potrawami z grilla lub
kurczaka. W lecie lekko schtodzone,
w innym przypadku w temperaturze
16 -19°C.

The Secretary Bird Merlot

W.0. Western Cape
Szczepy: 100% Merlot

To wino osigga réwnowage pomiedzy
czerwonymi jagodami a dtugim,
czekoladowym finiszem, tworzgcymi
bogate, w petni zbudowane,
zrbwnowazone i eleganckie czerwone
wino. Pasuje do pieczonego,
czerwonego miesa i dobrych seréw.
Podawac¢ w temp. 16°C.

0,75I czerwone wytrawne

Landskroon Chenin Blanc
W.O. Paarl

Wino wytrawne z orzezwiajacymi,
wyraznymi nutami cytryny, limonki

i brzoskwini. Idealne do satatek, ryb
i potraw z biatego miesa. Podawac¢
dobrze schtodzone, w temp. 12°C.

0,75I biate wytrawne

Landskroon Pinotage
W.0. Paarl

Wino z pikantnym aromatem

i subtelnym smakiem Sliwki i jagody.
Podawac w temperaturze 16 - 19°C
Z wiekszoscig potraw z czerwonego
miesa albo dzikim ptactwem. Klasyczne
grono RPA, wino doskonate do
Srodziemnomorskich potraw miesnych.

0,751 czerwone wytrawne



Lanzerac Chardonnay
WW.O. Stellenbosch

Niezwykle petne Chardonnay
przepetnione aromatami cytruséw po
ktérym nastepuje ztozonosSé smakow
cytryny, koniczyny, imbiru i wanilii.

Na podniebieniu doskonata rownowaga
pomiedzy owocami, kwasowoScig oraz
miekkoscia. To eleganckie Chardonnay
pieknie komponuje sie z wedzonym
tososiem, pieczonymi rakami z kremem
w sosie truflowym lub gotowanym
okoniem morskim.

0,75l biate wytrawne

Lanzerac Cabernet Sauvignon
W.O0. Stellenbosch

Wino lezakowane przez 24 miesigce

w beczce z francuskiego debu. Sliwki

i czarne porzeczki z lekkim posmakiem
kakao, migdatéw i cedru, idealnie tgcza
sie z wanilig i zapachem przypalonej
beczki. Delikatne taniny idealnie
uzupetniajag owocowosc.

Wspaniate do pieczonych mies, stekow,
grillowanej baraniny, dziczyzny

i makaronéw. Podawaé¢ w temp.
18-20°C.

0,75l czerwone wytrawne

Glenelly Chardonnay
W.O. Stellenbosch

Szczepy: 100% Chardonnay

Kolor jasny, Swiezy. Nos ukazuje
wibrujgce cytrusy, animusz limonki

i krzesiwa, z nutami jabtka oraz
mineralno$S¢ i waniliowe toffi. Smak jest
soczysty, kremowa konsystencja jest
podstawg dla nut mineralnych_ oraz
opiekanego migdata i wanilii. Swiezy,
mineralny finisz. Podawaé w temp.
10-12°C.

0,751 biate wytrawne

Lanzerac Sauvignon Blanc
WW.O0. Stellenbosch

Ten orzezwiajgcy Sauvignon Blanc

0 bogatym aromacie zielonych jabtek,
gruszek i brzoskwin jest doskonale
zrownowazony. W smaku delikatna
trawa cytrusowa, mineralnos¢, na
dtugim finiszu kragte i kremowe.
Wspaniate z ostrygami, serami kozimi,
pieczong jagniecing.

0,75I biate wytrawne

Kanonkop Kadette
W.O. Stellenbosch

Szczepy: 57% Pinotage, 26% Cabernet
Sauvignon, 14% Merlot, 3% Cabernet
Franc

W petni zbudowane, lezakowane przez
12 miesiecy w beczkach z francuskiego
debu, czerwone wino. Skoncentrowany
owocowy smak jagdd, banandéw i wisni
z pikantnym finiszem. Podawaé

w temp. 20°C.

0,75l czerwone wytrawne

Glenelly
W.0. Stellenbosch

Szczepy: 40% Shiraz, 39% Cabernet
Sauvignon, 14% Petit Verdot, 7% Merlot

Kolor gteboki, ciemny i bogaty.
Aromat elegancki i ztozony, cassisu
i pikantnej Sliwki. Smak intensywny
i skoncentrowany, z cudowng
SwiezoScig i eleganckimi, dobrze
skonstruowanymi taninami.

Jedno z najlepszych win
potudniowoafrykanskich.
Doskonate do klasycznych dan
miesnych | dziczyzny.

Wielokrotny medalista.

Podawac¢ w temp. 20°C.

0,75I czerwone wytrawne
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